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HERZLICH WILLKOMMEN

... iIm ,Pferchtal®. Sie haben mal Lust in groRerer Runde zu uns zu kommen -
schauen Sie sich unsere Location im Folgenden gern einmal ndher an.

Um Ihnen bei der Planung zu helfen, finden Sie nachfolgend unsere derzeit
gultigen Buffet- und Menuvorschldge, sowie viele nutzliche Informationen uber
unser Restaurant. Wir hoffen, dass Innen die Lekture unserer ,Bankettmappe™
ein wenig Vorfreude auf Ihre Veranstaltung bereitet.

Das Restaurant ,Zum Pferchtal® verfugt uber eine mehr als 65-jahrige Tradition
und Erfahrung in der Ausrichtung von Familienfesten. Das schdfzen wir und
setzen weiterhin auf Qualitat, Enrlichkeit & Authentizitat.

Echtes Kichenhandwerk mit saisonalem und regionalem Schwerpunkt bei den
Zutaten und die Liebe zum Detail machen bei uns den groen Unterschied.
Geme sind wir Innen bei der Gesamtplanung Ihrer Veranstaltung behilflich
und stehen Ihnen dazu selbstverstandlich jederzeit, auch uber reine Menu-
und Getrankevorschldge hinaus, mit Rat und Tat zur Seite.

Zur ausfihrlichen Beratung empfiehlt es sich, einen Termin mit uns zu
vereinbaren und sich bei einem personlichen Gesprdch ganz individuell
beraten zu lassen.

Selbstverstandlich erstellen wir Innen geme ein individuell auf Ihren Anlass und
Budget abgestimmtes Angelbot.

FUr Fragen und Wlnsche stehen wir |hnen selbstverstandlich unter der
Rufnummer 06842/4687 oder Mail@Pferchtal.de zur Verfugung.

ODb groBes Buffet oder kleines Menu, ob laut oder leise -
wir haben fur jede Gruppe das passende vorbereitet!







UNSERE LOCATION

Mitten im Grlnen, am idyllischen Waldrand von Lautzkirchen, liegt das
Restaurant ,Zum Pferchtal®. Bereits seit 1950 findet man in diesem
schonen Tal die Waldwirtschaft der Fam. Wack. Damals ,pferchten®
ansassige Bauern im Pferchtal die Schafe zusammen, damit Sie an der
nahegelegenen Quelle im Wald franken. In der nadchsten Generation
wurde daraus das Restaurant Wack™ welches im Raum Blieskastel und
weit Uber seine Grenzen hinweg bekannt war.

Inzwischen tragt die kleine StralBe und unser Restaurant den Namen
Pferchtal. Fernab von Trubel und Hektik ist es zu einer Festung der
Gemutlichkeit geworden, wo die Zeit stehen geblielben zu sein scheint
und man abschalten kann.

DIE WIRTSCHAFT

Unsere Wirtschaft" ist so rustikal wie sie schon zu GroBmutters Zeiten
immer war. Mit Fachwerkgebdlk an den Wanden, die rauen Holztische
und HolzstUhle mit der langen Sitzbank macht unsere Wirtschaft zu einem
urigen gemutlichen Ort der bei vielen unserer Gdaste die schonsten
Erinnerungen hervorruft. Viele unserer Gaste haben hier bereits mit inren
GroReltern alle Familienfeste gefeiert.

Hier findet man auch unser Getrankebuffet und kann dem Serviceteam
bei Zubereitung der Getrdnke uUber die Schulter sehen oder ein frisch
gezapftes Bier direkt an der Theke genieRen.







DAS NEBENZIMMER

Unsere ,Nebenzimmer® gibt es auch bereits seit ewiger Zeit. Jedoch
haben wir es im Jahre 2018 im, Rahmen unserer Erweiterung komplett
Renoviert und Modernisiert.

Hier kbnnen Veranstaltungen je nach Bestuhlung bis zu 35 Personen
untergebracht werden.

DAS KAMINZIMMER

Der echte Kamin, der unserem Kaminzimmer seinen Namen verleint
sorgt in der Kalten Jahreszeit far wohlige Warme. Das Kaminzimmer
wurde erst im Jahre 2018 angebaut und besticht mit seinem
Modern-Rustikalen Alpenstiel. Wir konnten einen der weltweit fUhrenden
Gastronomie-Innenarchitekten gewinnen - und das Sieht man auch.
Trotz der GerGumigkeit strahlt die Erweiterung gemutliche Warme und
rustikalen Schick aus.

Das Kaminzimmer besticht durch sehr viele Elemente aus echtem Altholz
und einem durchdachten Servicekonzept.

Hier kbnnen Veranstaltungen je nach Bestuhlung bis zu 65 Personen
untergebracht werden.

Durch offnen der Mobilen Trennwand zwischen Nebenzimmer und
Kaminzimmer Iasst sich ein GroBer Veranstaltungsraum fur bis zu 110
Personen erstellen.
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INFORMATIONEN VON A-Z...

Aperitif / Stehempfang

Der Sektempfang findet meist vor Beginn einer Feierlichkeit statt. lhnen und Ihren Gdasten wird die
Méglichkeit geboten, sich einzufinden, sich zu begriRen und vielleicht zu beschenken. Derweil reicht
unser Serviceteam Ihnen ein Glas um miteinander auf eine unvergessliche Feier anzustoBen. Als Aperitif
stehen neben einem klassischen Sekt auch Créemant, Champagner, Kir-Royal oder unserem Hausaperitif,
auch alkoholfreier Sekt und verschiedene weitere alkoholfreie Getrénke fur Sie zur Auswahl,

Bio & Biosphdare

Wir fuhlen uns seit vielen Jahren eng mit dem Bliesgau und den Menschen unserer Region verbunden.
Seit dem Jahre 2012 sind wir nun auch offizielles Partnerrestaurant des UNESCO Biosphdarenreservat
Bliesgau. Das Biosphdrenreservat Bliesgau bietet neben seiner naturbelassenen Landschaft auch viele
nachhaltig und biologisch erzeugte Produkte. Bei unseren Speisen versuchen wir nach Méglichkeit,
die frischen Naturprodukte von Landwirten und Erzeugern aus dem Bliesgau und den angrenzenden
Regionen einzusetzen - wir sind ehrlich, das gelingt leider nicht immer - da wir meist mehr Produkte
bendtigen als die Region uns geben kann, doch wir sind der Meinung, dass man den Unterschied
schmecken kann. Germne bereiten wir Innen auf Anfrage und je nach Verfugbarkeit unsere Speisen mit
Produkten der regionalen Erzeuger oder Zutaten aus rein biologischem Anbau zu. Partner

Biosphirenreservat
Bliesgau
Blumen

Sie finden in unseren Restaurants immer frische Blumen. Dartber hinaus gestalten wir mit bekannten
Floristen aus Blieskastel geme Gestecke nach lhren Wuanschen, die je nach Aufwand berechnet
werden: z.B. BrautstrauRe, Corsagen, Haar- und Kdrperschmuck, florale Serviettenringe, Autoschmuck,
Tischgestecke und vieles mehr. Gerne kédnnen Sie jedoch Ihre Tisch- und Blumendekoration auch selost

organisieren und auf eigene Rechnung bestellen.
Unser Floristikpartner : ,Blumen Backes® - St. Ingberter StraBe 7 - 66440 Blieskastel-Lautzkirchen - www.blumen-backes.de

Biergarten

Von Ostern bis Oktober ladt unser gemutlicher Biergarten, inmitten der saarldndischen Walder, zu
einem gemeinsamen Glas mit Freunden, Bekannten und Verwandten ein. Wenn Sie bei der Planung
Ihrer Veranstaltung germe unseren Biergarten mit einbeziehen mdchten, denken Sie bei der Planung
Ihres Festes daran, dass auch andere Gaste gerne in unserem Biergarten verweilen und wir in unserem
Biergarten verpflichtet sind, spatestens ab 22 Unr auf unsere Nachbarn Rucksicht zu nehmen. Musik
und Darbietungen aller At oder sonstige ,laute® Programmpunkte sind infolgedessen ab dieser
Uhrzeit im AuBenbereich nicht mehr méglich. Selbstverstandlich kann die Terrasse aber weiterhin von
frischluffsuchenden Gasten und Rauchern genutzt werden.
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Dauer Inrer Veranstaltung

Um unseren Personaleinsatz fir Inre Veranstaltung zu planen, mdchten wir Sie bitten, uns das geplante
Ende Inrer Veranstaltung im Vorfeld mitzuteilen. Ab 23:00 Uhr ist jedoch darauf zu achten, dass die
Lautstérke der Musik so einzurichten ist, dass unsere Nachbarn nicht beldstigt werden (z.B. durch
SchlieBen der Fenster und Taren). Ab 1:00 Uhr nachts wird eine zusaizliche Servicepauschale von €
25,00 pro angefangene Stunde - in der der letzte Gast den Veranstaltungsraum verldsst - und pro
Servicemitarbeiter berechnet.

Feuerwerk

Aufgrund der N&he unseres Restaurants zum Waldgebiet sind Feuerwerke nur bedingt erlaubt. Ein
Feuerwerk auf dem Geldnde muss angemeldet werden und ist nur zu bestimmten Jahreszeiten
gestattet.

Fotos

Die beste Erinnerung an einen unvergesslichen Tag sind Fotoaufnahmen oder ein Videofilm. Blieskastel
und die Walder rund um das ,Pferchtal” wartet mit den schénsten Kulissen fur die eindrucksvollisten Bilder
auf, ob die malerische Kulisse des Barockschlosses oder die Romantik der verschiedenen Brunnen in der
Altstadt oder die Schénheit der Walder in der unmittelbaren Umgebung unseres Restaurants. Der schéne
Brunnen im Biergarten oder der Garten unseres Hauses steht Innen als Fotolocation geme zur Verfugung.

FUhrungen - Gefuhrte Wanderungen

Sie méchten, dass lhre Gaste mehr Uber Blieskastel und das Saarland erfahren? Wir bieten Ihnen dazu
verschiedene Moglichkeiten an. Ausgebildete Natur- und Landschaftsfuhrer zeigen Ihnen die Walder
rund um das Pferchtal® und erzdnlen Ihnen mehr dber die Flora und Fauna dieses einzigartigen
UNESCO Biosphdarenreservat und des Naturschutzgebietes im Kirkeler Wald, in dem in Europa einzigartige
Pflanzen gedeihen. Uber das Verkehrsamt der Stadt Blieskastel oder den Biospharenzweckverband
Bliesgau kdnnen Fuhrungen durch die Innenstadt von Blieskastel organisiert werden. Neben den vielen
Sehenswurdigkeiten wie z. B. die Barock- und Renaissancegebdude, den prdhistorischen Gollenstein,
der hoch Uber der Stadt ist, der Orangerie mit der barocken Schlosskirche und die altfen Brunnen und
malerischen Innenhdfe der Altstadtf, wird Ihnen die Geschichte von der Grafin Marionne welche in
Blieskastel weilte aber auch das moderne Blieskastel ndher gebracht. Germe vermitteln wir Innen auf
Wunsch Wander- oder StadtfUhrungen durch die Barockstadt Blieskastel oder das Biosphdrenreservat
Bliesgau.

Gasteanzahl / Berechnungsgrundiage

Samtliche Speisen werden eigens fur lhre Veranstaltung zubereitet. Bitte teilen Sie uns die finale
Personenanzahl spatestens drei Tage vor Ihrer Veranstaltung mit. Diese Zahl ist Berechnungsgrundlage
fr die Kichenleistung.







Heimfahrt

Die Heimfahrt steht leider irgendwann einmal an. Um diese so angenehm und sicher wie moglich
zu gestalten, kdnnen Sie unter lhren Gasten Fahrer bestimmen oder, wenn diese auch ausgelassen
feiern sollen / wollen, organisieren Sie die gemeinsame Fahrt nach Hause oder zum ,Pferchtal®. Bus
und Taxiunternehmen aus der Umgebung stehen in standiger Zusammenarbeit mit uns. So kénnen
z.B. GroRraumtaxis bereits vorab reserviert werden.

Klimaanlage / Kamin

Alle unsere Restaurantbereiche sind vollklimatisiert und auch bei heiBen sormmerlichen Temperaturen
angenehm gekuhilt. In der kalten Jahreszeit heizt Ihnen in unserem Kaminzimmer der groBe Kamin richtig
ein.

Korkgeld

FUr selbst mitgebrachte Getrénke berechnen wir ein Korkgeld pro ausgeschenkte 0,75I-Flasche. Dieses
betragt € 8,50 fur Wein & Sekt. Mit diesem Korkgeld werden die Aufwendungen und Kosten far das
Servieren, Lagern und Kuhlen der entsprechenden Getrdnke, sowie Glasergestellung inklusive deren
Reinigung weiterberechnet.

Menukarten

Menukarten sind eine Inklusiv-Leistung unseres Hauses, welche wir geme nach Ihren Wanschen fur Sie
vorbereiten. Ihre persdnlichen Menukarten setzten wir passend zu dem von Ihnen gewdhlten Anlass um.
Neben dem von Ihnen gewdhlten Menu bzw. Buffet kann unsere Grafikabteilung gerne einen von lhnen
gewunschten Text, inr Firmenlogos oder Fotos, welche Sie uns zur Verfugung stellen, einflgen. Je nach
Aufwand berechnen wir hierfir einen kleinen Unkostenbeitrag, in der Regel sind jedoch Menukarten
im Menupreis inbegriffen. Alternativ haben Sie die Mdéglichkeit, Ihre eigen gestalteten Menukarten
mitzubringen.

Musik

Musik macht Stimmung! Um Ihren festlichen Rahmen musikalisch zu untermalen, sind wir Innen germe
bei der Vermittlung von Alleinunterhaltern, Kapellen bis hin zur Bigbband behilflich. Dabei sind lediglich
rédumliche Grenzen gesetzt. Auch DJ"s- haben die Méglichkeit Ihre Musikanlage bei uns aufzubauen.
Bitte haben Sie dafur Verstndnis, dass wir bei Musikveranstaltungen die dafur anfallenden GEMA-
Gebuhren in Rechnung stellen mussen.

Parkplatze

Hauseigene Parkpldtze sind zahlreich vorhanden, dartber hinaus stehen weitere kostenfreie ffentliche
Parkplatze in der Nahe zur Verflgung. Unser Parkplatz ist auch fur gréBere Busse bestens geeignet. Inhre
Autos kdnnen Sie auch uUber Nacht auf unserem Parkplatz stehen lassen.







Preise
Alle angegebenen Preise sind Bruttopreise und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von derzeit 19 %

Raucher
Wir sind ein Nichtraucherrestaurant. Raucher mussen bei uns leider vor die Tur. In unserem Kaminzimmer
kommen Sie direkt Uber den Hinterausgang auf ein Raucherpodest ins Freie

Raummiete
Bei Bankettveranstaltungen wird grundsaiziich keine Raummiete fallig. Lediglich wenn Sie einen Raumn fur
Tagungen oder Seminare ohne unsere Bewirtung buchen mdchten, berechnen wir eine Raummiete.

Rechnung

Wir erstellen Ihnen auf Wunsch unverztglich im Anschluss an Ihre Veranstaltung eine Rechnung, welche
Sie natlrlich nicht sofort begleichen mussen. Gerne kénnen Sie diese bis zu 8 Tage nach lhrer Feier in
unserem Restaurant begleichen oder auch bequem Uberweisen. (Bankverbindung: BIC: SABADESS -
IBAN: DE50 5919 0000 0121 5160 04)

Wenn Sie mdchten kénnen Sie naturlich den Betrag auch in Bar oder Karte begleichen. Wir akzeptieren,
VISA, MasterCard, EC, Maestro, Diners Club.

Technik

Sie brauchen ein Rednerpult oder eine Mikrofonanlage, kein Problem. Wir verfligen dber eine breite
Auswahl an Technikequipment wie z. B. Beamer, Leinwand, iPad, Mischpult, Funkmikrofon, CD-, DVD-
und Bluerayplayer, TV, etc. sprechen Sie uns einfach an. Die meisten Gerdte stellen wir Innen fur lhre
Veranstaltung kostenfrei zur Verflgung.

Tischgestaltung

Unsere edlen Holztische werden mit einem Stoff-Tischldufer in der Mitte eingedeckt. Sollten Sie die
Tische mit Tischdecken wunschen, bitten wir Sie dies bei der Menubesprechnung zu erwdhnen.
Unsere Tischdecken sind in Champagnerfarben mit Mitteldecken in Taupe. Der Preis hierflr ist in der
MenUpauschale enthalten. Sollten Sie eine andere Farbe winschen, k&nnen wir dies gegen Aufpreis
gerne organisieren.







Torten & Kuchen

Gerne backen wir fur Sie und lhre Gaste allerlei Verschiedene Obst- oder sonstige Blechkuchen. Oder
wir besorgen Innen die Hochzeitstorte, oder eine Auswahl an verschiedenen Torten von unserer Haus-
und Hofkonditorei.

Wenn Sie mdchten, kdnnen Sie auch eigene Kuchen mitbringen oder anderwetitig zu uns anliefern lassen.
In diesem Fall berechnen wir far Kuchen und Torten aus lhrer ,Familienb&ckerei® einen sogenannten
Kuchengedeckpreis ab € 1,50 pro Gast. Diese Umlage erheben wir fir den Service, die Bereitstellung
unseres Geschirs und nicht zuletzt auch fur die Arbeit der guten Geister im Hintergrund, die eindecken
und das Geschirr spulen. Bitte berucksichtigen Sie, dass in diesem Falle die Haftfung fur uns entfailt.

Unterhaltung

Lassen Sie sich verzaubem ..., geme beraten wir Sie bei der Suche nach unterhaltsamen
Rahmenprogrammen. Sei es ein Zauberkunstler der lhre Gaste verzaubert, ein Zeichner der von allen
Gasten eine Karikatur anfertigen kann oder ein Animationsteam, welches keine Langeweile aufkommen
IGsst.

Unsere kleinen Gaste

Bei allen Menis und Buffets gilt: Kinder bis zu 6 Jahren sind kostenfrei. Fur die ganz Kleinen stellen wir
selbstverstandlich Hochstuhle und Malsachen zur Verfugung. Im Vorraum der Toiletten finden Sie auch
einen Babywickeltisch.

Vegetarier & Allergiker
Bifte teilen Sie uns vorab mit, ob unter Ihren Gasten Vegetarier oder Allergiker sind und ob wir in dem
Speisen auf Alkohol verzichten sollen. Wir stellen uns darauf ein.

W-Lan

Unser Restaurant verfugt dber einen kostenlosen W-Lan-Zugang fur unsere Gaste.

Wetter

Das Wetter entscheidet, wo Ihr Fest stattfinden — drinnen oder drauBen. Diese Entscheidung mussen Sie
24 Stunden vor Veranstaltung treffen. Solite im Anschluss eine Anderung erfolgen, berechnen wir eine
Umbaupauschale in Héhe von € 400,00

Wunderkerzen / Feuer

Das Abbrennen von Wunderkerzen und offenes Feuer ist aufgrund des Brandschutzes in unserem
Restaurant nicht erlaubt. Das Entzinden von Kerzen, Kamin, Warmhaltebehdltnissen, etc. kann aus
versicherungstechnischen Grinden ausschlieBlich durch unser Servicepersonal vorgenommen
werden.







EINZELNE SPEISEN

Suppen (ca. 250 mi)

Kraftbrihe vom Huhn mit Nudeleinlage

Rinderkraftordhe mit Einlage nach Wanhl
z.B. mit MarkkléBchen, Nudeln, Gemusejulienne, Frittaten

Kartoffelrahmsuppe mit Krautern der Toscana
Knoblauchcremesuppchen mit CroGtons

Fruchtige Tomatencremesuppe mit Sahnehaube
Franz&sische Zwiebelsuppe mit Kdsecrouton Uberbacken
Krautercremesuppe ,Aus dem Garten™ mit Knoblauchcrouton
Ungarische Gulaschsuppe

Hummercremesuppe mit Sahnehaube

€ 3,50
€ 3,80

€ 3,80
€ 3,80
€ 3,80
€ 4,50
€ 3,80
€ 4,50
€4,90

zus@izlich  bieten  wir auch sacisonale  SuppenspezialitGten  wie  z.B:
Spargelcremesippchen, Barlauchcremesuppe, Waldpilzcremesuppe, Bibelches

Bohnensuppe, etc...

Zu allen Suppen reichen wir ofenwarmes Baguette oder rustikales Bauernbrot,

Baguettebrot & Canapes / pro Stick

Gekochter Saftschinken mit Gewurzgurke
Schwarzwdlder Schinken mit Silbberzwiebeln
Roastbeef - rosa gebraten - mit Sahnemeerrettich
Hausgebeizter Lachs mit Dillsahne

Tomaten und Mozzarella

Hausgerducherter Lachs mit Kaviar

Bliesgauer Biospharenkase mit Senf-Dill-Sauce

€1,50
€1,50
€1,50
€1,60
€ 1,60
€1,70
€220







Halbe belegte Brotchen oder Schnittchen

Edamer Kase mit Paprika €1,90
Mozzarella und Tomate mit Basilikum €1,90
Mailander Salami mit Oliven € 2,50
Gekochter Schinken mit Ei €1,90
Gerducherte Putenbrust und Trauben €1,90
Hausgerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich €250
Frischkase mit Baby-Tomaten € 1,90
Kleine warme Snacks / Fingerfood

Fleischbdllchen mit wirziger hausgemachter BBQ-Sauce €1,60
Vegetarische Frahlingsrolle mit Honigdip €1,50
Minipizzen € 1,60
Kleine FleischspieRe mit Ananas und TeufelssoRe €1,60
Garmnelenspie® mit Curryschaum € 2,00
Quiche Lorraine Wurfel €1,80
Chicken Nuggetfs mit hausgemachtem SuB-Sauer-Dip €1,50
Mozzarella-Sticks paniert und gebacken mit Cranberrychutney €1,80
Rohkost-Gemusesticks mit Biospharen Joghurt-Dip € 1,80
Mini-CuUrrywurstchen € 2,00
WeiBwurstchen mit stiBem Senf €2,00
Vegetarisches Tomatenragout mit Sourcreme-Dip €1,80
Vegane Vollkormnbdallchen mit Humuscreme € 1,80
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Knabberhdppchen

Ofenfrische Bayrische Brez 'n €1,50
K&se-Laugen-Stange €2,-
Crissinis €1,50
Salzgebdack / Knabbergebdack €1,50
Kdase- oder Schinkenstanger 'l €2,50
Brotzeiten

LSaarléndischer Wurstsalat™ mit Pommes frites oder Bauernbrot € 7,50
Bauernbrotzeit mit Schnaps € 8,50
Schinkenvariation mit Bauerniorot €7,50
Kaltes Roastbeef mit Remouladensauce und Bratkartoffeln €950
Toast Hawaii mit buntem Salatbougquet € 6,80
Schinkenbrot roh oder gekocht mit Essiggurken €7,20
Salamibrot von der Edelsalami € 6,50
Kasebrot gamiert mit Paprika, Zwiebeln und Tomaten € 6,80
Vegetarisches, Salat & Co.

Blatftsalat mit gebbackenen Mozzarellastangen € 9,50
Bunter Salatteller mit Schinken und Kasestreifen € 9,50
Vollkornlaibchen mit Kr&uterquark an grinem Salat € 10,50
Salatteller mit gegrillten Streifen von der Putenbrust €11,80
Ofenkartoffel mit Krauterquark € 6,90
Gemischter Vorspeisensalat € 5,560







Vorspeisen

Gerducherter Lachs mit Kartoffelrésti und Sahnemeerrettich
Gemuse—Kartoffelrdsti mit einer feinen Knoblauchcreme
Hausgemachte ,Leberpate™ Rustikal im Glas serviert
Variation von Antipasti

Carpaccio vom Rinderfilet

Kéniginpastetchen

Luftgetrockneter Parmaschinken mit Melonenperlen

Bunte Vorspeisenvariation ,Pferchtal®

€ 8,50
€5,80
€5,80
€ 6,90
€ 9,50
€ 8,50
€7,50
€8,90

mit hausgerduchertem Lachs, Tomaten Mozzarella-SpieB, hausgemachter Landpaté, Parmaschinken mit

Melonen, Anti-Pasti an buntem Salatbouquet

Far zwischen den Gangen
Zitronensorbet

Waldfruchtsorbet mit einem Hauch Waldmeister
Limetten-Champagnersorbet

Champagner Granitée mit JohannisbeersoBe

Gurkensorbet mit einem Hauch Gin Tonic

€ 2,00
€2,50
€ 4,50
€ 4,50
€4,50







Hauptspeisen

Alle Hauptspeisen beinhalten je zwei Sattigungsbeilage nach Wahi
Medaillons vom Schweinefilet in Champignonrahm

Argentinisches Rindersteak mit KrGuterbutter

Paniertes Putenschnitzel ,Wiener Art*

Zarte Hahnchenbrust mit Spinat und Kase geflllt an Riesling-Sahnesauce
Zartes argentinisches Rinderfilet mit Sauce béarnaise
Geschnetzelte Putenbrust mit Speckwurfeln in feiner KdsesoBe
Argentinisches Pfeffersteak vom Roastbeef in PfefferrahmsoBe
Marinierte Huhnerbrust vom Grill mit Krauter-SahnesoBe

Filet vom norwegischen Lachs -gegrillt- in HummersoRBe

Zartes Zanderfilet mit Haut in Butter gebraten,auf auf Frahlingslauch

Gebratenes Filet vom Buntbarsch mit Zitronen-Krduterkruste

Putenrollbraten mit pikanter Paprika-Gemusefullung in Tomaten-BasilikumsoRe

Zartes Kalbsgeschnetzeltes mit Morchelrahmsauce

Rinderrollbraten in dunkler BratensoRe

Grillteller ,Pferchtal® Drei kieine Steaks von Roastbeef, Schweineriicken und Putenbrust
Putengeschnetzeltes ,Zuricher Art*

Zarter Burgunderbraten vom Rinderbug in wlrziger RotweinsolRe
SchweinespieBbraten mit Zwiebeln und Speckwurfel geflllt in Ur-Pils SoBe
Saltimbocca von der Putenbrust mit Parmaschinken und Salbei
Biosphdren Rehbraten aus der Keule

Cordon Bleu vom heimischen Wildschwein

Zartes Steak vom Kalbsricken auf WaldpilzsoRe

€14,50
€17,50
€ 10,80
€ 9,50
€ 21,50
€ 14,50
€17,50
€10,80
€14,50
€17,50
€15,50
€10,50
€15,50
€10,50
€ 15,90
€ 14,90
€ 10,90
€ 14,90
€11,50
€14,50
€ 15,50
€17.,90







Sattigungsbeilagen
Pommes frites
Kartoffelkroketten

Macaire Kartoffeln
Bratkartoffeln
Hausgemachte Butterspdatzle
Tagliatelle, Bandnudeln, etc..
Kartoffel-Rostinchen
Gemusereis

Franzésisches Kartoffelgratin
Salz- / Petersilienkartoffeln
Kartoffel Wedges
Rosmarinkartoffeln
Semmelknddel
Serviettenknddel
Kartoffelknédel

Schneebdlichen

€1,50
€1,60
€1,70
€1,60
€1,60
€1,50
€1,80
€1,60
€2,00
€1,60
€1,80
€1,80
€1,60
€1,70
€1,80
€1,90

Gemuse / Salat

Gem. Gemuse der Saison

Karoften und Méhrengemuse

Speckbohnenblndchen
Brokkoli

Blumenkohl

Romanesco

Rosenkohl

Spargel (saisonbedingt)
Gratiniertes Gemuse
Griltomate

Rotkohl / Sauerkraut
Mediterranes Grillgemuse

Ratatouille

€1,50
€1,50
€2,00
1.80
€1,80
€2,00
€1,60
€250
€2,00
€2,00
€1,80
€220
€1,90

Beilagensalat zur Hauptspeise € 1,50

Bunte Blattsalate zum Buffet

€1,

Rohkostsalate je Sorte am Buffet € 1,-

Fur spatere Stunden

Interationale Kaseauswahl - gamiert mit Trauben und Knabbergebdck

Wiarstchen mit Kartoffelsalat, Brot und allerlei Senf
Deftig-pikante Gulaschsuppe mit Bauernbrot

Jausenbrett mit versch. Wurst, Schinken und Kase reichlich garniert, dazu Mini Laugenteilchen

Kartoffelsuppe mit oder ohne Wursteinlage, dazu frisch gebackenes Baguette

Pikantes Chilli con Carne mit Nachos und Partybrétchen

€ 6,00
€4,

€ 3,90
€5,50
€ 3,80
€ 4,50







Desserts

Gemischter Eisbecher nach Wahl
Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

Mousse au Chocolat - weil oder braun

Hausgemachtes Mandel-Eisparfait

Biosphdren Honig-Eisparfait

Hausgemachtes Nugai-Eisparfait

Frische Fruchten der Saison

Dreierlei Fruchtsorbetvariation mit frischen Frichten ausganriert
Erdbeercreme mit frischen Frichten gamiert (Saisonbedingt)
Hausgemachtes Schokoladensorbet mit Minzschaum
Creme Caramel

Creme Brllée

Stracciatellacreme

Frisch gebackener Apfelstrudel mit Vanilleeis

Warmes Schokoladentdrtchen mit flussigem Kern

Kulinarische Dessertvariation ,Pferchtal®

ab € 3,50
€ 4,90
€ 4,90
€5,60
€ 5,50
€ 5,60
€ 4,50
€5,50
€ 4,50
€ 4,50
€ 6,00
€ 5,50
€ 4,00
€ 5,50
€ 6,50
€7,90

Fir alle die sich nicht entscheiden kdnnen. Mit Creme Brlliée, Mousse au Chocolat, hausgemachtes Eisparfait

und fruchtiges Sorbet gamniert mit mit frischen Friichfen und Sahnehaube







MENUVORSCHLAGE

Mit unseren Menuvorschlidgen mochten wir Ihnen lediglich einen
kleinen Einblick in die kreative Vielfalt unserer Kiche geben. Da wir
darauf Wert legen, in unserer Kuche saisonale Akzente zu setzen, sind
Anderungen des Speisenangebotes moglich. Sollten Sie den Wunsch
auf etwas AuBergewdhnliches verspuren, sprechen Sie uns bitte an.
Unser Kichenteam ist bemuht jeden kulinarischen Wunsch zu erfullen.

Kleine Festmenus / ao 6 personen

Menu |.

Rinderkraftbrihe
mit Einlage nach Wahl

L~

Knuspriger Schweinerollbraten
in wuarziger Ur-Pils-Sauce
mit hausgemachten
Semmelknodel

)

Vanilleeis mit heiBen Himbeeren

€ 18,50 / Person

Menu I,

Zarte Knoblauchcremesuppe
mit Krdutercroutons

L~

Schweinebraten
.Nach Schweizer Art*
mit Kartoffelrdsti
und Mischgemuse

)

Mousse au Chocolat

€ 19,50 / Person




Menu I,

Bunter Salatteller
mit gebratenen Putenstreifen

L)

Zarte Hadhnchenbrust mit
Spinat und Kase gefullt an
Riesling-Sahnesauce

-~

Hausgemachtes Zimteis
mit frischen Fruchten

€ 20,50 / Person

Menu V.

Hummercremesuppchen
mit Sahnehaube

L~

Zarte Medaillons
vom Schweingefilet
in ChampignonrahmsoRe
mit Kartoffelkroketten
und Gartengemuse

_—~

Hausgemachtes Nougat-Eisparfait

€ 22,50/ Person




Galamenu’s | ab 20 Personen
Menu V.

Hausgeraucherter Lachs
mit Gemuse-Kartoffelpuffer
und Sahnemeerrettich

)

Legierte Rahmsuppe
mit frischen Gartenkrdutermn

<~

Waldfruchtsorbet
mit einem Hauch Waldmeister

)

Zartes Steak vom Milchkallo
auf MorchelrahmsoRe
mit Speckbohnenblndchen,
hausgemachte Butterspatzlie
und Macaire-Kartoffeln

_—~—

Mousse von weiler
und dunkler Schokolade
mit bunten Frlchten

€ 34,50 / Person

Mend V.

Luftgetrockneter Parmaschinken
mit Melonenperlen an Feldsalat,
Butter und frischem Baguette

_—~

Bunter Salatteller
mit Tranchen von der
rosa gebratenen Wildentenlorust
an CassissoBe und Walnissen

C——~—
Limetten—-Champagnersoroet

-~

Tournedos vom Rinderfilet
mit einem Gemusebouquet
aus Romanesco und Zucchini
mit PfefferrahmsolRe
und Kartoffelkroketten

-~

Creme Brllée
von weilBer Schokolade

€ 39,50/ Person







BUFFETVORSCHLAGE

Unsere Buffetvorschldge sind lediglich Empfehlung von uns. Die
Zusammenstellung der einzelnen Speisen ist selbstverstandlich Ihnen
uberlassen. Im vorderen Teil unserer Bankettmappe finden Sie die
einzelnen Komponenten mit inren Einzelpreisen aufgelistet.

Regioncles Buffet / ab 20 personen

Rinderkraftbrihe mit verschiedenen Einlagen

Quiche Lorraine mit Creme Fraiche, hausgerduchertes Lachsfilets
mit Sahnemeerrettich, Kalbfleischpastete, Geflllte Eier

Verschiedene Rohkostsalate, sowie Blattsalate
mit zwei verschiedenen Dressings und Croltons

Schweinerollbraten mit deftiger Ur-Pils SoBe und hausgemachten Spdaizle
Burgunderbraten vom Rinderbug mit Kartoffelknédel
Medaillons vom Schweinefilet mit PfefferrahmsoBe und Kartoffelkroketten

Mehrkornbrotchen, frisch gebackenes Baguette, Bauernbrot
Mousse au Chocolat, Erdbeercreme mit frischen Frichten, Nugat - Eisparfait

€ 37,50 / Person




Klassisches Buffet [ ab 20 personen

Deftige ungarische Gulaschsuppe

Hausgerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Rosa gebratenes Roastbeef mit RemouladensoBe
Luftgetrockneter Parmaschinken mit einer Melonenvariation
Variationen von geflllten Eiern

Verschiedene Rohkostsalate, sowie Blattsalate
mit zwei verschiedenen Dressings und CroGtons

Geschnetzeltes vom Schweineriucken mit frischen Champignons
in cremiger KrautersoBe mit hausgemachten Spatzle

Zarte Hdhnchenbrustfilets auf Zucchini-Paprikagemuse mit Petersilienkartoffeln
Norwegisches Lachsfilet vom Grill in HummersoBe mit Gemusereis

Laugenbrezeln, frisch gebackenes Baguette, Bauernbrot

Arrangement verschiedenster exotischer Frichte
Creme Caramel
Stracciatella-Creme

€ 45,50 / Person




Gala-Buffet /[ ab 25 personen

Hummercremesltppchen mit Streifen vom frischen Hummer
Schaumsuppe von frischen Champignons mit KrGutersanne

Hausgerducherter Lachs mit Sahnemeerrettich
Carpaccio — hauchdinne Scheiben vom Rinderfilet
Marinierte Black-Tiger-Shrimps in feiner Knoblauchmarinade
Luftgetrockneter Parmaschinken mit einer Melonenvariation
Antipasti mit luftfgetrockneten Tomaten, Pepperoni und Auberginen

Waldorfsalat, Karottensalat, Gemusesalate, verschiedene Blattsalate mit drei Dressing zur
Wahl, CroGtons, Ei, Sonnenblumenkerne, Schinkenstreifen und frischem Parmesan

Im ganzen gebratenes rosa Rinderfilet mit Sauce Béarnaise und Kartoffelkroketten
Schweinefilet Wellington® im Blatterteigmantel mit ChampignonsoBe und Macaire-Kartoffeln
Putenrollbraten mit pikanter Krauter-Gemusefullung in Tomnaten-BasilikumsoBe mit Tagliatelle

Zartes Kalbsgeschnetzeltes mit MorchelrahmsoBe und hausgemachten Butterspdtzle
Gemuseauswahl nach Saison

Brétchensonne, helles und dunkles Baguette, Scheiben von Graubrot

Arrangement verschiedenster exotischer Frichte
Charlotte von der Karamellcreme umlegt von frischen Beeren
Eisbombe mit frischen Frichten und verschiedenen SoBen
FranzGsische Kaseauswahl

€ 52,50 / Person







RAUMMIETE FUR TAGUNGEN

Sie kénnen unsere Raumlichkeiten auch fir Tagungen, Seminare, o.A. buchen. Unsere
Raummieten und Bereitstellungskosten im Uberblick - ohne Bewirtung

RGume Personenzahl Miete pro Stunden Miete ganzer Tag
Nebenzimmer bis 35 Pers. €150,- €550,-
Kaminzimmer Pis 65 Pers. € 200,- €800,-
Wirtschaft bis 20 Pers. €100,- €350.-
Alle RGume pis 110 Pers. € 400,- € 1200,-

Sofern der Verzehr an Speisen und Getrdnken in unserem Haus mindestens die
Summe der Raummiete erreicht, entfdllt diese automatisch. Anderenfalls ist diese
in voller HBhe zu entrichten.

PLATZKAPAZITAT

| m R oo +
U-Form L-Form  Stuhlreihen Parlamentarisch Stehempfang Block Tafel

Nebenzimmer 25 20 30 21 30 14 12
Kaminzimmer 30 35 50 40 60 40 65
Wirtschaft - - - - 20 - 18

max. Personenzahl je nach Bestuhlung







T AGUNGSPAUSEN

Frisch gebruhter Filterkaffee und versch.Bio-Teesorten € 2,20

Softgetranke Je nach-Verbrauch
(Orangensaft, Apfelsaft, Mineralwasser, Coca-Cola, usw.)

Teegebdck €1.50
Fruchtjoghurt € 1,50
SUBes Plundergebdck € 3,20
Blechkuchen mit Schlagsahne € 2,20
Frisches Obst der Saison in der Schale €1,20
Verschiedene Musliriegel € 1,20
Apfel- oder Quarkstrudel € 3,20
Biosphdaren Naturjoghurt im Glaschen mit frischem Fruchtsalat € 4,20
Gemusesticks € 3,40

mit verschiedenen Biosphdaren Sauerahm- und Krauter-Dips

Frische Blattsalate mit versch. Dressings € 3,80

Cremesuppe in Buffetform € 2,50
z.B. Tomatensuppe, Kartoffelsuppe, Knoblauchsuppe, etc.

Frisch gebackene Laugenbrezeln mit Butter. € 1,80
Belegte Brétchen mit Kase, Salami oder Schinken € 2,40
Belegte Brétchen mit RGucherlachs, Putenbrust oder Wildpaté € 2,80
1 Paar WeiBwdrst ‘| mit frisch gebackenen Laugenbrezein € 5,50
Nurnberger Rostbratwirstchen (4 stick) mit Brétchen € 5,80
2 Stick Canapés € 4,60

z.B. mit Mailander Salami, gerGucherte Truthahnbrust, Tomaten-Mozzarella-Basilikum, Frischkasecreme mit Krautern, etc.

2 Stuck Canapés €5,20
z.B. mit Parmaschinken, Roastbeef (rosa gebraten), norwegischer Raucheriachs, Entenlebemousse

2 Stuck Mini-Pizzen € 3,40

3 Teile warmen Fingerfood € 5,80
2.B. Frihlingsrélichen, HadhnchenspieBchen, Pullet Pork Bites, Chicken Nuggets, Blattertelg-Partygebéack

oder dem Motto Ihrer Veranstaltung angepasst
z.B. Bliesgau Biosphdaren Snacks, American Break, Bayerische Brotzelt, Bella Italia, uvm...







GETRANKE

Zu jedem guten Essen gehdren die passenden Getrdnke. Auch hier beraten
wir Sie gerne, welche Getranke zu welchem Essen passen. Vom Aperitif Uber
ein frisch gezapftes Pils bis zu ausgewdhiten Weinen — Sie haben die Wahl.

Weine:

Unser Weinangebot umfalt zahlreiche Positionen aus ausgewdhiten
Anbaugebieten Europas. Entsprechend Ihrer Speisenauswahl konnen wir
Innen gerne die passenden Weine dazu empfehlen.

Da unser Weineangebot sehr weitreichend ist und das Angebot auch
standig erweitert wird, haben wir bewusst in dieser Bankettmappe die Weine
Weggelassen.

Unser Aktuelles Weinangebot finden Sie auf unserer Welbsite www.Pferchtal.de
oder wir prasentieren es Innen in unserem Restaurant.  Selbstverstandlich
kdnnen Sie unsere Weine auch vorab bei uns probieren. Oder wir Uberlassen
Ihnen Probierflaschen zum gunstigen Mitnahmepreis fur eine Verkostung zu
Hause!

Bier:

Auch ein frisch gezapftes Bier servieren wir Ihnen gerne zur Veranstaltung. In
unserem Sortiment fuhren wir folgende Biere vom Fass:

Karlsberg Ur-Pils, Paulaner WeiRbier, Paulaner Zwick | Kellerbier, Hacker Pschorr
Munchner Hell - weitere Biere aus der Flasche: Paulaner WeiBbier Alkoholfrei,
Paulaner WeiBbier Zitrone, Grindels und viele mehr...

Erfrischungsgetranke & Safte

Aus der Biosphdare Bliesgau bieten wir Grafin-Mariannen-Quelle Mineralwasser
oder Heimatquelle aus Niederwurzbach.

Unser Sortiment aus dem Hause Coca-Cola: Coca-Cola, Coca-Cola Light,
Coca-Cola Zero, Fanta, Sprite, Mezzo-Mix. Vio-Bio Limo, Honest Bio Tee
Zusaizlich bieten wir eine riesige Auswahl an Saften die Pur oder als Schorle
angeboten werden.







KAFFEE & KUCHEN

Auch am Nachmittag Iasst es sich im ,Pferchtal® gut feiem. Unser
Standartangelbot an hausgebackenen Kuchen und Torten steht fur Sie bereit.
Auf Wunsch kdnnen wir Innen auch gerne weitere Kuchenspezialitten und
kleine Leckereien anbieten.

Neben unserer Kuchenauswahl, kdnnen Sie auch lhren eigenen Kuchen
mitringen. Hierfur berechnen wir einen Kuchengedeckpreis von € 1,50 pro
Person.

Kaffeespezialitdten und Teevariationen aus dem Hause Seeberger

Espresso € 2,20
Doppelter Espresso € 3,-

Espresso Macchiato € 2,40
Cappuccino € 2,60
Latte Macchiato € 2,80
Tasse Kaffee Creme €220
Milchkaoffee €2,80
Schokolade mit Sahne € 2,80

Glas Tee - verschiedene Sorten € 2,-

*Alle Kaffeegetrdnke kdnnen auch Koffeinfrei zubereitet werden.

Kaffeepauschale fir 2 stunden
Filterkaffee, Tee und Kakao unbegrenzt € 3,50/ pro Person

Trauerkaffee

Pauschale fur Trauerkaffee nach der Beerdigung mit unbbegrenzt Filterkaffee,
Tee, Kakao, Mineralwasser, hausgelbackene Kuchen (Nach Saison) und frisch
belegte Schnittchen

€ 12,50 / pro Person (bis 40 Pers.)

€ 11,50 / pro Person (ab 40 Pers.)







CATERING & EVENTS

Auch wenn Sie mal nicht persdnlich im Restaurant "Zum Pferchtal" vorbeischau ™ n
kénnen, mussen Sie nicht ganz auf uns verzichten. Dann bringen wir einfach ein Stuck
LPferchtal® zu Innen nach Hause.

Sie mochten in den eigenen vier Wanden feiern oder haben eine besondere Location
gefunden? Gerne kimmerm wir uns um das leibliche Wohl. Mit unserem Cateringservice
bieten wir Innen die gesamte Bandbreite an Speisen und Getrdnken an, die Sie auch
bei uns im ,Pferchial® genieBen kdnnen.

HeiB, kalt, siB oder doch lieber deftig?
Kleines Buffet oder groBes Menu?
Gehobene Kuche oder vielleicht Saarlé@ndisch-rustikal?
Erlesene Weine oder wurziges Bier?

Woflr Sie sich auch entscheiden, eines steht fest: Unsere lebendige Kiche und der

herzliche Service machen aus Ihrem Event ein unvergessliches Erlebnis! Bei uns liegen
Sie richtig, wenn Sie Ihr Fest mit allen Sinnen genieBen wollen, sich ausschlieBlich um
lhre Gaste kummern wollen, nach Vorschidgen fur die Umsetzung suchen oder bereits
Vorstellungen haben, die umgesetzt werden sollen. Uberraschen Sie doch einmal
lhre Frau, lhre Eltern oder lhre Kollegen mit einem unserer Buffets und lassen Sie den
Kochtopf mal im Schrank, die Kiche sauber oder das Essen in der Kantine einfach
mal fur einen Tag pausieren.

Sie bestellen telefonisch, bei uns im Restaurant oder per E-Mail und wir liefern Alles

zu Ihnen. Auf Wunsch sogar das Besteck, die Teller, die Gldser, die Tischdecken, die

Servierten, etc. - Und wenn Sie es wunschen holen wir sofort nach der Veranstaltung

das schmutzige Geschirr wieder ab.

Fragen Sie doch einfach mal vollig unverbindlich nach, ob Ihr gewunschter Termin

noch frei ist, denn Trofz unserer vielen Ideen kennen wir auch unsere Grenzen. Die

liegen bei max. 120 Personen. Soliten wir also bereits eine groBere Veranstaltung in

unserem Restaurant haben konnen wir nicht noch ein Catering zusatzlich annehmen.

Dafur werden diese aber mit Sicherheit mit einer groBen Portion Herz und Leidenschaft
bewirtet und naturlich mit hervorragendem Essen und den passenden Getrdnken.







GESCHENK-GU T SCHEINE

Sie mochten lhre lieben verwdhnen? Wie ware es mit einem unserer Gutscheine?

Ob zu Weihnachten oder als Bestechung. Noch kein passendes Geschenk? Wie
ware es zum Beispiel mit einem Gutschein Unsere Gutscheine sehen nicht nur gut
aus sondern sie sind auch aus echtem Holz. Das macht jeden Gutschein einmalig
und Sie setzen ein Zeichen im Bezug auf Umweltbewusstsein und Nachhaltigkeit.

Der Gutschein ist in unserem Restaurant und auch flr das gesamte Fansortiment
wie. z.B. BBQ-SoBe, T-Shirt, Taschen etc. in unserem Restaurant einsetzbar, Beweisen
Sie guten Geschmack und machen Sie inren Lieben eine besondere und erlesene
Freude.

Unsere Gutscheine mit einem beliebigen Betrag gibt s direkt im Restaurant oder
online unter www.Pferchtal.de zu bestellen und ganz bequem per PayPal, mit
Kreditkarte oder Bankuberweisung zu bezahlen.

Unsere Gutscheine kdnnen Sie auch als bargeldloses Zahlungsmittel in unserem
Restaurant verwenden, einfach beliebigen Betrag aufbuchen lassen und bei jedem
Besuch mit der Gutscheinkarte zahlen.

Noch ein Tipp: Geben Sie bei lhrer Veranstaltung lhren Gdasten mit einer
Gutscheinkarte ein Verzehrlimit" welches Sie als Veranstalter Gbernehmen.




Planungshilfe far Inre Veranstaltung

Anlass der geplanten Veranstaltung:

Name des Veranstalters: Tel..

Datum der Veranstaltung: Uhrzeit von:
Personenzahl Erwachsene: Kinder:
Bewirtung (Buffet, Menu, a la Carte, Catering, etc.):
Kindermenu:

Mitternachtssnack:

Empfang (Getranke, Snacks, etc.):

Getrdnke zum Essen (Weinempfehlung, Alles nach Wanhl, etc.):
Kaffee, Espresso nach dem Essen:

Digestifs / Spirituosen anbieten:

Cocktailbar :

Raucherpavillon:

Tischstellung:

Musik / Tanz:

Dekoration (Blumen, Kerzen etc.):

Menukarten:

Platzkartchen:

Wir wird die Rechnung beglichen: (Alles auf Gesamtrechnung, Selbstzahler):

Was mussen wir besonders beachten: z.B. Vegetarier, Allergien, behinderte Gdaste, kein
Alkohol in den Speisen, Geburtstage nach 24:00 Uhr, Kinderbetreuung, Hilfe bei der
Suche nach Kunstlern, Aufbewahrung von Geschenken, Blumen, Transfer der Gaste




Allgemeine Geschdftsbedingungen

1. Geltungsbereich

Diese Geschdftsbedingungen gelten fur die Durchflihrung von Veranstaltungen wie Banketten,
Seminaren, Tagungen etc. sowie fur alle damit zusammenhdngenden weiteren Leistungen und
Lieferungen des Restaurants ,Zum Pferchtal®

Mit der Veréffentlichung der vorliegenden AGB s verlieren ditere AGB s ihre Gultigkeit.

Die Unter- oder Weitervermietung der Uberlassenen Rdume, Fidchen oder Vitrinen sowie die Einladung
zu Vorstellungsgesprachen, Parteiveranstaltungen, Verkaufs- oder dhnlichen Veranstaltungen bedrfen
der vorherigen schriffichen Zustimmung der Geschdftsleitung des Restaurants .Zum Pferchtal®.

2. Vertragsabschluss

Das Restaurant .Zum Pferchtal® ist berechtigh, jederzeit eine Vorauszahlung, gemas der derzeit
gultigen Preistbersicht in Hohe von 20% des zu erwartenden gastronomischen Umsatzes sowie einer
evil. vereinbarten Raummiete zu verlangen. Der Restbetrag wird nach Ende der Veranstaltung sofort
fallig.

Ist der Kunde/Besteller nicht der Veranstalter selost oder wird vom Veranstalter ein gewerblicher
Vermittler oder Organisator eingeschaltet, so haffet dieser mit dem Veranstalter gesamtschuldnerisch
fur alle Verpflichtungen aus dem Vertrag.

3. Leistungen, Preise, Zahlungen

Unsere Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer von derzeit 19%, Anderungen hierin werden
auf die Preise nach Inkraftireten einer Steuerethdhung aufgerechnet.

Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertragsabschluss und Veranstaltung 4 Monate und erhéht sich
der von der Geschdftsleitung des Restaurants .Zum Pferchtal® allgemein fr derartige Leistungen
berechnete Preis, so kann der vertraglich vereinbarte Preis angemessen, hdchstens jedoch um 10%
erhoht werden.

Rechnungen vom Restaurant ,Zum Pferchial® ohne Fdlligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang
der Rechnung ohne Abzug zahlbar.

4. Ruckiritt des Restaurants ,Zum Pferchtal®

Die Geschdftsleitung des Restaurants .Zum Pferchtal® ist berechtigt, aus sachlich gerechtfertigtem
Grund vom Verirag zurlickzutreten. (Beispiele fur gerechtfertigte Grinde sind hohere Gewalt, andere
nicht zu vertretende Umstdnde die Erflllung des Vertrages unmaoglich machen, Veranstaltungen
unter irefGhrender oder falscher Angabe wesentlicher Tatsachen, z.B. des Veranstalters oder Zwecks,
gebucht werden, die Geschdftsleitung des Restaurants ,Zum Pferchtal* begrindeten Anlass zu der
Annahme hat, dass die Veranstaltung den reibungslosen Geschdéfisbetrieb, die Sicherheit oder das
Ansehen des Restaurants ,Zum Pferchtal" in der Offentlichkeit geféhrden kann.)

Die Geschdftsleitung des Restaurants ,Zum Pferchtal* hat den Veranstalter vor der Austbung des
Ruckrittsrechts unverziglich in Kenntnis zu setzen. Es enfsteht dadurch kein Anspruch des Veranstalters
auf Schadensersatz gegen die Geschdftsleitung des Restaurants ,Zum Pferchtal®,

5. Stornierung des Veranstalters

Bei einer Stomierung der gesamten Veranstaltung oder Teilen davon vonseiten des Veranstalters,
inklusive Reduzierung der Teilnehmer, bis 21 Tage vor der Veranstaltung, sind nur die von Dritifirmen
gestellten Forderungen zu begleichen.

Bei Stomierung bis 14 Tage vor der Veranstaliung, kornmen 10% des zu erwartenden gastronomischen
Umsatizes hinzu. Bei Stomierung wie oben bis 7 Tage vorher kommen 50% des zu erwartenden
gastronomischen Umsaizes hinzu. Bei Stomierung, wie oben bis 3 Tage vorher, ist neben den
Forderungen von Diritffiimen auch der Gesamte zu erwartenden gastronomische Umsatz zur Zahlung
fallig. Die Absage muss in jedem Fall schriftlich erfolgen.

6. Anderung der Teilnehmerzahl

Eine Anderung der Teilnehmerzahl um mehr als 3 Personen muss spatestens 3 Werktage vor
Veranstaltungsbeginn der Geschdftsleitung des Restaurants ,Zum Pferchtal® mitgeteilt werden.
Eine Reduzierung der Teiinehmerzahl um maximal 2 Personen wird von der Geschdftsleitung
des Restaurants ,Zum Pferchtal® bei der Abrechnung anerkannt. Bei darlber hinausgehenden
Abweichungen wird die urspringlich gemeldete Teilnehmerzahl abziglich 5% zugrunde gelegt.
Im Fall einer Abweichung nach oben wird die tfafsdchliche Teilnehmerzahl berechnet. Bei
Uberschreiten der bestellten Teilnehmerzahl bis zwei Werktage vor dem Veranstaltungstermin
Ubemimmt die Geschdftsleitung des Restaurants keinerlei Garantie fur die Erflllung des gesamten
Veranstaltungsvertrages.

7. Technische Einrichtungen und AnschlUsse

Soweit die Geschdftsleitung des Restaurants ,Zum Pferchtal® fur den Veranstalter auf dessen
Veranlassung technische und sonstige Einrichtungen von Dritten beschafft, handelt sie im Namen, in
Vollmacht und fir Rechnung des Veranstalters. Der Veranstalter haftet fur die pflegliche Behandlung
und die ordnungsgemaBe Rickgabe. Er stellt die Geschdftsleitung des Restaurants ,Zum Pferchtal®
von allen Ansprichen Dritter aus der Uberlassung dieser Einrichtungen frei.

Die Verwendung von eigenen elekirischen Anlagen des Veranstalters unter Nutzung des Stromnetzes
bedarf dessen Zustimmmung. Durch die Verwendung dieser Gerdte aufiretende Stérungen oder
Beschddigungen an den technischen Anlagen gehen zu Lasten des Veranstalters, soweit die
Geschdftsleitung des Restaurants ,Zum Pferchtal® diese nicht zu vertreten hat.

Stérungen an den vom Restaurant ,Zum Pferchtal® zur Verfigung gesteliten technischen oder sonstigen
Einrichtungen werden nach Mdglichkeit sofort beseitigt. Zahlungen kénnen nicht zurlickbehalten oder
gemindert werden, soweit die Geschdftsleitung des Restaurants .Zum Pferchtal” diese Stérungen nicht
zu verfreten hat.

8. Verlust oder Beschadigung eingebrachter Sachen

Die mitgebrachten Ausstellungs- oder sonstige Gegenstdnde sind nach dem Ende der
Veranstaltung, durch den Besteller, unverzlglich zu entfernen. Das Restaurant behdlt sich das Recht
vor anfallende Personal und Raumkosfen auf den Kunden umzulegen. Kommt der Kunde dieser
Verpflichtung nicht nach, darf das Restaurant die Entfemung und Lagerung auf Kosten des Kunden
vomehmen. Fir verbleibende Gegenstdnde im Veranstaltungsraum, kann das Restaurant fur die
Dauer des Verbleibes Raummiete berechnen. Die erforderliche Enfsorgung von zurickgebliebenem
Material erfolgt ebenfalls zu Lasten des Kunden. Die vorstehenden Bestimmungen gelten auch fur
Gegenstande, die vom Fremdfiren gemietet und in die Raume gebracht worden sind.
Mitgebrachtes Dekorationsmaterial hat den feuerpolizeilichen Anforderungen zu entsprechen.
Daflr einen behdrdlichen Nachweis zu verlangen, ist die Geschdftsleitung des Restaurants .Zum
Pferchtal® berechfigt. Wegen maoglicher Beschédigungen sind die Aufstellung und Anbringung
von Gegensténden vorher mit der Geschdftsleitung des Restaurants abzusprechen.

9. Haftung des Veranstalters fur Schdden

Der Veranstalter haftet fur alle Schaden an Gebdude oder Inventar, die durch
Veranstaltungsteilnehmer bzw. Besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn
selbst verursacht werden.

Die Geschdftsleitung des Restaurants ,Zum Pferchtal® kann vom Veranstalter die Stellung
angemessener Sicherheiten (z.B. Versicherungen, Kautionen, Burgschaften, Security ) verlangen.

10. Erganzende besondere Hinweise flr Veranstaltungen

Der Veranstalter darf Speisen und Getrénke zu Veranstaltungen grundsatzlich nicht mitbringen.
Ausnahmen bedurfen einer Vereinbarung mit der Geschdftsleitung des Restaurants .Zum Pferchial®.
In diesen Fallen wird zur Deckung der Gemeinkosten ein Korkgeld oder ein Gedeckgeld gemdB den
Unterlagen vereinbart.

Bei Veranstaltungen mit musikalischem Hintergrund ist das Restaurant ,Zum Pferchtal* verpflichtet,
GEMA-Gebuhren abzuflhren. Die Geschdftsleifung des Restaurants Goemimmt die Anmeldung bei
der GEMA und stelit dem Veranstalter die jeweils aktuelle GEMA-Gebuhr in Rechnung.

Far Aperitifveranstaliungen, die auBerhalb von gemieteten Raumlichkeiten (z. B. Tennisanlage,
umliegenden Walder, Standesamt) stattfinden, berechnen wir flr den Auf- und Abbau eine
Servicepauschale.

Fur Veranstaltungen, die Uber 1 Uhr morgens hinausgehen, wird flr jede angefangene Stunde eine
Servicepauschale gemdB den Unferlagen berechnet.

11. Schlussbestimmungen

Anderungen oder Ergdnzungen des Verfrags, der Anfragsannohme oder dieser
Geschaftsbedingungen fir Veranstaltungen mussen schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen
oder Erganzungen durch den Veranstalter sind unwirksam.

Erfllungs- und Zahlungsort ist der Sitz des Restaurants ,Zum Pferchtal®.

AusschlieBlicher Gerichtsstand - auch fur Scheck- und Wechselstreitigkeiten - istim kaufmdannischen
Verkehr der Sitz des Restaurants ,.Zum Pferchtal® sofern ein Vertfragspartner die Voraussetzung des §
38 Absatz 1 ZPO erflllt und keinen aligemeinen Gerichtsstand im Inland hat, gilt als Gerichtsstand
der Sitz des Restaurants .Zum Pferchtal®. - Es gilt deutsches Recht.

Soliten einzelne Bestimmungen dieser allgemeinen Geschaftsbedingungen fur Veranstaltungen
unwirksam oder nichtig sein, so wird dadurch die Wirksamkeit der Gbrigen Bestimmungen nicht
beruhrt. Im Ubrigen gelten die gesetzlichen Vorschriften.

Mit Auftragserteilung werden unsere allgemeinen Geschdftsbedingungen als Vertragsbestandteil
anerkannt.

«Zum Pferchtal® Restaurant - Café - Biergarten

Im Imgestal 1

66440 Blieskastel-Lautzkirchen

St.Nr. 075/122/01622

www.Pferchtal.de

Alleiniger Geschdftsfuhrer und Inhaber: Marcel Wack

EIN GASTRONOMIEBETRIEB UNTER DER LEITUNG VON

WACKMANAGEMENT:

PROFESSIONAL GASTRONOMIE MANAGEMENT & OPERATIONS
Im Imgestal 1 e 66440 Blieskastel e Tel. 06842/4687 o www.Pferchtal.de
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